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b Zug Bahnhofsteg 

nsteigen ab 12.05 Uhr 

bfahrt 12.15 Uhr 

nkunft 14.52 Uhr 

ir akzeptieren gerne folgende Zahlungsmittel: 
rgeld CHF, Maestrocard, Mastercard, Visa, AMEXCO, Postcard, Reka & Reka-Checks
hnung mit Bearbeitungsgebühr. 
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CHF 

K na c k i g  u n d  f e i n …  

Tagessuppe 8.50 

Mischblattsalat mit Kernen, Früchte, Tomate, Crôutons 12.50 

Menu Salat (Mischblatt) mit Mais, Tomate, Gurke 9.50 

Salat-Teller, assortiert 20.50 
mit gebratenen Poulet-Innenbrustfilets, plus 10.00 

serviert mit Kräuter-Tatarensauce oder Sweet & Sour Sauce 

Beefsteak Tartar 31.50 
Süsskartoffel-Chips, Apfelkapern, Mixed Pickles, Butter 
kleinere Portion 27.50 
Mild | Mittel | Scharf | mit Cognac oder Calvados               1 cl 5.00 

D i e  be l i e b t e s t e n…  

Eglifilet-Knusperli mit Kräuter-Tatarensauce 
serviert mit reichhaltiger Salatgarnitur 

oder mit Dampf-Kartoffeln und saisonales Gemüse 34.50 
kleinere Portion 31.00 

See-Saibling pochiert Zuger Art, mit 34.50 
Kräuter-Rahmsauce, Dampf-Kartoffeln und 

saisonales Gemüse 

kleinere Portion 31.50 
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CHF 

S c h i f f i g  &  o r i g i n e l l …  

Kalbsschnitzel natur gebraten mit Zitronenbutter 
Kirsch-Tomaten und knusprigen Rüebli-Chips, dazu Rösti-Kroketten 

und buntem Gemüse-Mix 36.50
kleinere Portion 32.50 

Massaman Original Thai-Curry an rotem Curry 29.50 
Pouletbrust-Innenfilet, Erdnuss, Ananas, Kirschtomaten, Kartoffeln, 

Röstzwiebeln), Basmati-Reis, Gemüse und Knusperbasilikum 

Schweine-Steak Walliser Art (200g) 32.50 
gebratenes Steak vom Nierstück auf Bier-Jus 

mit Raclette-Käse und Tomate überbacken, dazu  

Pommes Frites und saisonales Misch-Gemüse 

B o d e n s t ä nd i g …  

Zugersee-Hackbraten, hausgemacht (R-K-S) 29.50 
an Rahmsauce mit Pilzgarnitur, feinem Kartoffelstock und  

saisonales Misch-Gemüse 

kleinere Portion 27.00 

V eg e t a r i s c h  |  V eg a n  

Vegane Pasta an getrüffelter Sojamilch-Sauce 
mit Zugersee Gemüse Ratatouille 26.50 
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S o m m e r  M en u …  

Mischblattsalat an französischem Kräuterdressing 

Pouletschenkel Steak mit zwei Dipsauce 

Rosmarin Waves (Kartoffelscheiben mit Rosmarin frittiert) 

Melonenschnitz und Kräuter-Frischkäse 

Sauce Tatare & Sauce Curry 

Menu komplett 34.00 

*** 

Aus unserer Apero-Ideen-Karte: 

Zum Starten ein Cüpli oder ein feiner Frühlingsdrink? 

Unsere Weinempfehlungen: 

Pinot Noir District Aigle Hedonix 
Bernard Cavé, Ollon, Waadt, Schweiz 2016  70 cl     54.00

LunaVona BIO Cannonau di Sardegna 
Cantina Orgosolo, Orgosolo, Sardinien, Italien 2015  75 cl     57.00
Ausgewogen und Fruchtig. 

Wir wünschen Ihnen eine traumhafte Rundfahrt: 
Beat Zürcher Kulinaria AG & Zugersee Schifffahrt AG 

Herzlichen Dank für Ihren Besuch an Bord! 

Beat Zürcher Kulinaria AG 
CH-6300 Zug 

Tel. +41 41 728 58 59 
Fax  +41 41 728 58 66 

info@kulinaria.ch 
www.kulinaria.ch

http://www.kulinaria.ch/
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N a c h m i t t a g s k a r t e  b i s  1 7 . 0 0  U h r  

k a l t e  &  wa r m e  S p e i s e n  

Siedfleisch-Salat, einfach garniert 24.50 

Regionaler Zvieri-Teller mit Fleisch, Käse, Brot und Butter 24.50 

Eisbergsalat mit Waldbeer-Vinaigrette, garniert mit 21.50 
Portwein-Melone, Tomaten, Gurken und Parmesanmöckli 
dazu Bündnerfleisch-Prussiens 

Egli-Knusperli im Körbli, mit Kräuter-Tatarensauce 31.00 

Pommes Frites, Portion 9.50 

B e l eg t e  B r o t e -  S a nd w ic h e s  

Salami, Salat, Gurken, Tomaten, Tatarensauce 9.50 

Schinken, Salat, Gurken, Tomaten, Tatarensauce 8.50 

Weichkäse, Salat, Gurken, Birne, Tomaten, Tatarensauce 8.50 

Karte ist ab Station Arth 13.53 Uhr im Einsatz. 

Wir wünschen Ihnen eine traumhafte Rundfahrt: 
Beat Zürcher Kulinaria AG & Zugersee Schifffahrt AG 

Herzlichen Dank für Ihren Besuch an Bord! 
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Zugersee Hamburger   

Gentleman’s Burger Fr. 22.00 

Bell Beefburger & Specktranchen gebraten mit Barbecue Sauce 
Brot Bun Spezial Chiabatta 
Zwiebeln, Tomatenscheiben, Gurken, Salat 
Cole Slaw Salat, Garnitur 

Hier passt bestens ein IPA Bier! 

Lady’s Burger Fr. 22.00 

Chicken Burger mit feiner Knoblauch Sauce 
Brot Bun Spezial Chiabatta 
Zwiebeln, Tomatenscheiben, Gurken, Ananas, Salat 
Cole Slaw Salat, Garnitur 

Hier passt ein Appenzeller HOI! 

Vegi Burger Asia Style Fr. 22.00 

Vegi Burger mit Curry Sauce 
Brot Bun Spezial Chiabatta 
Zwiebeln, Tomatenscheiben, Gurken, Salat 
Cole Slaw Salat, Garnitur 

Hier passt ein Calanda Radler ! 

Die Bier-Begleiter und weitere: 

IPA Lagunitas, India Pale Ale, 6,2% Vol.  35,5 cl Fr. 8.00 

Appenzeller HOI, Biermischgetränk Bier mit Mang  33,0 cl Fr. 7.50 

Calanda Radler, Biermischgetränk  mit Zitrone  33,0 cl Fr. 6.50 

Lager Bier Quöllfrisch Klar, Appenzeller Bier 33,0 cl Fr. 6.00 

Stiär Biär Edelwyyss, Kleinbrauerei Altdorf, Uri  33,0 cl Fr. 7.00 

Goldmandli Pilsener, Brauerei Baar, Zug  33,0 cl Fr. 7.00 

Sonnwendlig alkoholfrei, Appenzeller Bier  33,0 cl Fr. 6.00 

Quöllfrisch Naturtrüeb Lager, Appenzeller Bier  50,0 cl Fr. 8.00 

Weizen Bier Spezial, Appenzeller Bier  50,0 cl Fr. 8.00 

Offen: 

Amber Bier, Ittingen  25,0 cl Fr. 5.40 

40,0 cl Fr. 8.40 


